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P1ZZ"
F••
DE BOXADORA CAMPIÓ EN PlZZES
El pizzer volia instaHar-se a
Barcelona i a la primera no va
poder ser. Pero no es tractava
pas de lIans:ar la tovallola, Di?
Caure, aixecar-se, com diu el
Mestre. Comptar fins a vuit
i tornar-hi encara amb més
embranzida. És el que s'espera
d'un exboxador que mereíxia
ser olímpico Amb tota l'embran­
zida pero amb el cap fred. Amb
la capacitat reflexiva que un
día -aparcada la boxa- Ji va fer
plantejar-se com podia millorar
allo que tants ja feien bé. La fari­
na, elllevat, el temps de repos,
els ingredients... Les parts que
fan el tot d'una pizza.

TRADICIONAL O D'AUTOR

La diferencia entre llna bona
pizza ¡una pizza de campionat.

Perque Fabián Martín és un
campió. Ha guanyat concursos
de pizza a la capital del món i
campionats mundials a la capital
de les pizzes. Nova York, Napols
i altres victories no poden ser
només un cop de soft. El Fabián
sap fer pizzes realment deli­
cioses. Des de la tradicional
margarita -si voleu, en versió
original napolitana- o altres de
típiques com la quatre estacions,
la quatre formatges, la calzone...,
fins a les seves famoses -i exclu­
sives- pizzes d'autor: la calzone

de bolets, la pizza de flors, la de
foie, la d'or -la "preferida" per
eH i també per molts clients-, les
de tOfona fresca (blanca i negra),
de pernil iheric, d'esparrecs i
anxoves de I'Escala, de xoco­
lata... A més, hi ha els canelons
(amb o sense salsa de rnúrgoles),
les amanides... i el tartar de
tomaquet -curiosament, per a
alguns, el millor plat del pizzer.
Pero el Fabiári. no nornés farceix
les pizzes. També omple el men·
jador, amb la seva personalitat
extravertida i amb una contras­
tada capacitat acrobittica. Fent

. girar habilment amb la punta
deis dits el disc de pasta (no
patiu, és fals, qüestió d'higiene) i
passant-Io sense parar de voltar,
ara per sota les carnes, ara per
damunt l'espatlla... TONI MASSANES
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Via laietana, 71. seN. !iI! Urquinaona
(t1, l4). 1r 93 30 14 748. ( 8, 9 i 10
euros les piues tradicionals; entre 30 i
50 les creatives. 0 De di. a ds. de 13
a 16 i de 20 a 24 h. é>Adaptat.


